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[ANCONCA 1896

Stirata Margherita - 550 g

La STIRATA MARGHERITA ha un impasto a piu alta idratazione, lunghissima lievitazione, stiratura a mano e
cottura molto lenta: quattro fattori fondamentali per un prodotto leggero e ad alta digeribilita.
Sono stirate, bucate e farcite a mano.
Ricche di salsa di pomodoro e di mozzarella sono iedali per uno snack gustoso ma LEGGERO!
Il nuovo modo di mangiare la PIZZA!

specifiche tecniche

Tempo di cottura 5 min Temperatura 200 °C Shelf Life 12 mesi

INGREDIENTE CARATTERIZZANTE pomodoro e mozzarella
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