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CIABATTA RUSTICA

Ciabatta rustica dalla forma irregolare e dall’aspetto artigianale, con crosta dorata e leggermente infarinata,
fragrante e croccante. L’interno e soffice e alveolato, ideale per accompagnare i pasti o per essere farcita con
ingredienti dolci e salati, garantendo sempre gusto e leggerezza.

specifiche tecniche

Tempo di cottura 6-7 minuti min Temperatura 190 °C Shelf Life 12 mesi

CIABATTA RUSTICA

Dimensioni indicative (cm) 33x13 CM circa +-10%

Dimensioni imballo (cm) 30x40x31

Peso imballo (kg) 2.9

Pezzi per confezione 10

Pezzi per cartone 10

Cartoni per pallet 48
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