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Dal1896 Francone ha costruito la sua storia combinando esperienza
e passione. Da piu di un secolo, la quarta generazione della famiglia
Francone continua a lavorare con passione e dedizione nella
panificazione. Un approccio di qualita a tutto tondo; dalla scelta di

materie prime selezionatissime, al rigore dei processi produttivi

(certificata ISO 9001), alle soluzioni piu efficienti per la distribuzione,

con un costante impegno verso la ricerca e l'innovazione.
Dalle ricette della tradizione nasce Antica Genoa, la linea di focacce

e pizze al taglio precotte surgelate.

Since 1896 Francone has built its history by combining experience
and passion. For over a century, the fourth generation of the family
Francone continues to work with passion and dedication in the
bakery. An all-roud quality approach, from the choice of selected
raw materials, the rigor of the production processes (ISO 9001), the
most efficient distribution solutions, with a constant commitment
to research and innovation.

Traditional recipes comes from Antica Genoa, the line of focaccia

and pizza, both in slices, pre-cooked and frozen.
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Francone srl
Regione Madonna, 12
14058 Monastero Bormida (AT)

Tel. +39 0144 88072
Fax +39 0144 88412

info@gruppofrancone.com
www.gruppofrancone.com
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